HERMES Paris - manufacture d’Allenjoie
|

Noftre mission et éléments-clés :

-Concevoir une cuisine de production de

500 repas/j servis au déjeuner uniquement, et
dont 150 sont livrés sur un autre site en livraison
chaude.

-Travail en collaboration avec les chefs, le siege
social de Hermeés a Paris, et les prestataires de
service sur place.

-Equipements de pointe, polyvalents, ergono-
migues et économes en énergie et eau
-Locaux lumineux et ouverts sur I'espace de
restauration.

-Distribution par self-service avec salad’bar &
mur de micro-ondes

-Hotte avec systéme d’extinction automatique
Evaporateur en zone préparations froides

Opération

Cuisine de production pour 500 repas/j

Maitre d'ouvrage

Hermes Paris

Référent de I'ouvrage

M. Guillaume DEVRUE - directeur de
production 03.81.31.54.53

Maitre d’ceuvre

DRLW -- Mulhouse

Type de mission

maiitrise d'ceuvre : BET Cuisine

Livraison du projet 2018
Montant HT des 223 000 €
équipements de cuisine

Surface de la cuisine 320 m?

CONSULTANT

1 rue Jacques Tarade 67600 SELESTAT - 03.90.58.60.11 ou 06.89.98.01.20 - contact@igconsultant.fr

Bureau d’Etudes Cuisine
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