SCHILTIGHEIM - Traiteur artisanal

Notre mission :

Création d'un atelier de fabrication de
spécialités arméniennes avec livraisons sur points
de vente. Fabrication de fromages type pate
molle et spécialités fromagéres arméniennes.

Accompagnement du client pour |'obtention
de I'agrément sanitaire européen, pour la
commercialisation en grande surface et petits
commerces.

Caractéristiques du projet :

Dans un bdatiment industriel existant, créa-
fion d'une « boite » isotherme avec ses
cloisonnements et  enceintes  réfrigérées,

I'ensemble posé sur sol fini carrelé.

Agencement intérieur répondant aux besoins
spécifiqgues de préparations principalement
végétales, crues et cuites, avec chaine de
conditionnement sous atmosphére dans un locall
a température contrélée.

Laboratoire de fabricafion de fromages, avec
équipements et matériaux adaptés d la corrosion
du lait.

Opération

Création d'un atelier de fabrication de
spécialités arméniennes livraisons sur
points de vente.

Maitre d'ouvrage

SAS ZATIK
1 rue du Lindebuckel
67 300 SCHILTIGHEIM

Référent de I'ouvrage

Madame Ella AVANESSOVA

06.85.17.07.43
Type de mission Maitrise d'ceuvre : BET Cuisine
Livraison du projet 2020
Montant HT des 350 000 €
équipements de cuisine
Surface de la cuisine 280 m?
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